
BROWN VELVET
Tweelaagse smeuïge chocoladecake gevuld en bedekt met een 

roomkaas glazuur. Gegarneerd met chocolade schaafsel

MANGO YOGHURT
Een koekbodem met daarop een frisse yoghurt mousse, gemarmerd 

met mango puree

MONCHOU KERS
Een bodem van kandijkoek bedekt met romige monchou mousse met 

daarop kersen in gelei

MONCHOU AARDBEI
Een koekbodem bedekt met romige monchou mousse met daarop 

aardbeien in gelei

MONCHOU BOSVRUCHTEN
Een koekbodem bedekt met romige monchou mousse met daarop 

bosvruchten in gelei

CITROEN MASCARPONE
Een koekbodem gevuld met een mengsel van lemon curd & 

mascarpone, gegarneerd met slagroom

CHOCOLADE KARAMEL
Chocolade koekbodem gevuld met een laag karamel en daarbovenop 

chocolade ganache

KOFFIE CHOCOLADE
Een chocolade koekbodem met daarop een espresso-room mousse 

en daarbovenop een dun laagje espresso chocolade, gegarneerd met 
mokka chocolade bonen

NOTEN DADEL
Een deegbodem, dadel-sinaasappel vulling & geroosterde noten

Chocolade koekbodem gevuld met een laag karamel en daarbovenop 

Een chocolade koekbodem met daarop een espresso-room mousse 

Een bodem van kandijkoek bedekt met romige monchou mousse met 

Een koekbodem bedekt met romige monchou mousse met daarop 

Een koekbodem bedekt met romige monchou mousse met daarop 

18 cm, 25,-
 8 tot 10 punten
Op aanvraag gesneden

huisgemaakte
Bestellen kan minimaal 
48 uur van tevoren

BROWNIES 2,50
CITROEN BOTERKOEK 2,50

Een deegbodem, dadel-sinaasappel vulling & geroosterde noten


